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Kuznia
mtodych

talentow

Dorota Kaczmarek

alo jest osob, ktére

wierza w ucznidow

z ,zawoddéwki”,

a w nich takze drze-
mie potencjal. Pracodawcy moga
dostrzec ten fake i i poméc im w roz-
wijaniu ukrytych talentéw. Korzyscia
bedzie oddany pracownik.

|0 Udziatl w konkursach

Prestizowe imprezy dla mlodego cu-
kiernika to: Ogdlnopolski Turniej
na Najlepszego Ucznia w Zawodzie
Cukiernik i Ogdlnopolski Turniej
Cukierniczy im. Wojciecha Kandul-
skiego, a dla piekarza: Ogélnopol-
ski Turniej na Najlepszego Ucznia
w Zawodzie Piekarz i Ogélnopolski
Turniej Piekarski im. Anny Butki.
Tradycja stalo sig, ze w finatach swo-
je umiejetnosei i wiedzg prezentuja
uczniowie z Zespotu Szkét Zawodo-
wych Nr 2 im. Powstaricow Wlkp.
we Wrzesni odbywajacy prakeyki
w zakladach rzemie§lniczych na tere-
nie powiatu wrzesiniskiego.

Zespét Szkét Zawodowych
Nr 2 im. Powstanicéw Wielkopol-
skich we Wrze$ni to m.in. Zasadni-
cza Szkota Zawodowa Rzemieslnicza
Nr 2 bazujaca na prakeykach u rze-
mie$lnikéw. Absolwent gimnazjum
moze zosta¢ uczniem wyzej wymie-
nionej szkoly, jezeli podpisze umowe
z pracodawcg rzemieslnikiem.
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wiele barier

|l Ukryte pasje

Pasja, zamitowanie do zawodu sa nie-
raz uspione, budza si¢ powoli poprzez
wycieczki branzowe, uczestnictwo
w targach branzowych, podpatry-
wanie starszych kolegéw, rozmowy
o konkursach, laureatach i ich osia-
gnicciach oraz pokazy tematyczne.

Pracodawca zyskuje mozliwog¢
uczestniczenia w tworzeniu, mode-
lowaniu ,,sylwetek” swoich uczniéw.
Nie jest to fatwy proces, lecz p6zniej-
sza satysfakcja z osiagnie¢ wynagra-
dza caly trud. W zakladzie z tradycja
byli uczniowie ucza nowych — koto
si¢ zamyka.

W kronice opisujemy wszyst-
kie osiagniecia uczniéw, te bardziej
i te mniej znaczace, lecz dla ucznia
najwazniejsze. Kazdy uczestnik tur-
nieju jest dla nas zwycigzca.

Uczniowie bioracy udzial w kon-
kursach i turniejach musza wykona¢
pierwszy krok, a takze przefama¢ wie-
le barier. Nastgpnie odkrywaja swoje
»ja 1 tworza wizj¢ swojej pracy.

|l Wazne jest wsparcie

Szkota ma duze wsparcie ze strony
dwéch zaktadéw: ,,Cukierni-Ku-
czora’ i PSS ,Spotem”, dzigki temu
wspoélnie z P. Kuczora i K. Pluciniska
trzy lata temu podjelismy wspdlne
wyzwanie — organizacj¢ etapu woje-

wodzkiego Ogélnopolskiego Turnie-

Uczniowie biorgcy udziat w konkursach i turn.iejoch. m-dézq \;\/‘_ykonoé pierwszy krok, a takze przetamac

ju na Najlepszego Ucznia w Zawo-
dzie Cukiernik i Piekarz. W pracach
profesjonalnego jury wzigly udziat
znane w branzy cukierniczej i pie-
karskiej osobistosci: Pawel Mie-
szata — Mistrz Polski w Cukiernic-
twie, Michal Doroszkiewicz — Mistrz
Swiata w Cukiernictwie, Jacek Zie-
ba — z Akademii Mistrza, Mieczy-
staw Chojnowski — Mistrz Swiata
w Cukiernictwie, Pawel Piskorski —
technolog firmy ,,Credin”, oraz Jacek
Kiwit i Wiestaw Kuropatwa — tech-
nolodzy firmy , Mlyny Szczepanki”.
Kazda z wymienionych oséb w krét-
kim wystapieniu przedstawila prze-
bieg swojej kariery, dajac wzér do na-
sladowania mfodym uczniom.

Pochlebia nam recenzja wystawio-
na przez dr K. Jarosz — Wrzesnia orga-
nizuje etap okregowy Turnieju w ta-
kiej atmosferze, jakby uczestnikami
byli mistrzowie rzemiosta; oprawa or-
ganizacyjna pozwolila poczu¢ mlo-
dziezy, ze zostali potraktowani bardzo
powaznie, profesjonalnie... Liczni
sponsorzy obsypali miodziez wielo-
ma dyplomami i nagrodami, a chy-
ba nic nie zachgca bardziej do pra-
cy, takze do nauki, niz widoczne
uznanie fachowcéw i odpowiednia
gratyfikacja.

Stowo sukces jest jednak mniej
istotne niz to, ze dzi¢ki ogromnej pra-
cy uczen uwierzy w swoja warto$¢. |l

www.cukiernictwo.elamed.pl
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