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Piekarz – osoba zajmująca się wypiekiem pieczywa.
Zawód ten łączy w sobie elementy pracy indywidualnej i zespołowej.
Zadania piekarza:

· dobieranie i przygotowywanie surowców do produkcji;

· ustalanie metod i parametrów prowadzenia procesów technologicznych na podstawie wyników badań jakości surowców, półproduktów i wyrobów gotowych odpowiednio do istniejących warunków techniczno-organizacyjnych zakładu piekarskiego;
· wybieranie i zestawianie w ciąg produkcyjny oraz obsługiwanie maszyn i urządzeń;

· sporządzanie półproduktów;

· dzielenie i formowanie różnych wyrobów piekarskich;

·  przygotowywanie do wypieku uformowanych kęsów ciasta;

· wypiekanie pieczywa w różnych asortymentach;

· sortowanie, pakowanie, magazynowanie i przygotowywanie pieczywa do wysyłki;
· ocena jakości surowców, półproduktów i wyrobów gotowych metodą organoleptyczną;

· rozliczanie produkcji piekarskiej.

Cechy piekarza:
1. dobry stan zdrowia;

2. sprawność i wytrzymałość fizyczna;

3. zdolności manualne;

4. zainteresowanie produkcją piekarską;

5. poczucie odpowiedzialności;

6. spostrzegawczość i podzielność uwagi;

7. systematyczność i dokładność.
Obowiązki piekarza:
· przygotowanie ciasta zgodnie                  z recepturą;
· przeprowadzenie jego fermentacji        z zachowaniem wszystkich parametrów technologicznych;
· formowanie ręczne lub mechaniczne kęsów ciasta w bochenki chleba       lub bułki;
· rozrost kęsów ciasta;
· wypiek pieczywa;
· operacje technologiczne po wypieku;
· obsługa maszyn, urządzeń, pieców oraz aparatury kontrolno-pomiarowej;
· piekarz dba o czystość magazynów, pomieszczeń  produkcyjnych          oraz sprzętów.
MOŻLIWOŚCI UZYSKIWANIA DODATKOWYCH KWALIFIKACJI 

W ZAWODACH W RAMACH OBSZARU KSZTAŁCENIA OKREŚLONEGO 
W KLASYFIKACJI ZAWODÓW SZKOLNICTWA ZAWODOWEGO
Absolwent szkoły kształcącej w zawodzie piekarz po potwierdzeniu kwalifikacji

T.3. Produkcja wyrobów piekarskich może uzyskać dyplom potwierdzający kwalifikacje 
w zawodzie technik technologii żywności      po potwierdzeniu dodatkowo kwalifikacji

T.16. Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobów spożywczych oraz uzyskaniu wykształcenia średniego.
